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50 bis 150 Personen | Outdoor-Event im Fruhllng, Sommer & Herbst

Vorspeise

Salatbar
Grof3es Salatbuffet | Créutons & Kerne | Fetawiirfel mit Olivendl & Krautern
Drei hausgemachte Dressings

Kalte Vorspeisen
Spielle von Mozzarella, Kirschtomate & Basilikum
Rote-Bete-Carpaccio | Bunte Auswahl an Antipasti
,_fx’
Brot & Aufstriche
GroBe Auswahl an Mini-Geback & Baguettes
S
Krauter- & Tomatenbutter | Hausgemachter Hummus

Hauptspeise

Von der Grillplatte
" Halloumi-Grillkése | Ananas | Preiselbeerschmand
Kichererbsen-Taler | Hausgemachter Hummus
Kidney-Bohnen-Taler | Avocadocreme

Vom Holzkohlegrill
Frisches saisonales Gemiise, mariniert mit Krauter-Tomaten-Ol
ﬁlﬁmd Meat Bratwurst | Fruchtige Barbecuesauce
~_Knuspriges Ciabatta mit hausgemachtem Knoblauch-Ol

Gusseiserne Riesenpfannen

" Gebratene Champignons | Mediterranes Grillgemiise
Hausgemachte Pasta | Cashew-Pesto

Junge Drillinge mit Rosmarin & Meersalz | Hafer-Zaziki

Nachspeise

SiiBes in kleinen Gldschen
Schokoladenmousse | Joghurt-Himbeer-Schichtdessert

Waftfelbdckerei
Knusprige Stielwaffeln, frisch am Buffet gebacken
Heie Kirschen | Sahne | Puderzucker

info@derteller.de | 06593 980 950 | www.derteller.de
Sende uns deine Anfrage liber das Kontaktformular auf unserer Internetseite!

Kéase schlieBt den Magen
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